Marc Peyret Traiteur
Au tout Lyon

Menu Prestige

Apéritif d’accueill :
Notre sélection :(possibilité, d'un autre choixpanotre carte, et animation au buffet)
Kir royal, Jus d’'orange
Assortiment de canapés
Emietté de thon, saumon fumé
Fricassée de dinde aux épices
Chaud froid de volaille, Chaud froid de saumon
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Foie gras mi-cuit, confiture d’oignon, compotéefigee
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Supréme de sébaste croustillant au thym
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Filet de beeuf flambé en salle ou caille désosséefar
Accompagnement de saison (2 léguangschoix)
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Fromage blanc a la creme ou plateau du berger
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Piece montée en choux, pieéce montée en glace
Ou entremets
Mousse aux deux chocolats
Fontaine lumineuse
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Café et Mignardises
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Uby blanc, cotes de Gascogaeliscrétion
Cotes du Rhéne rouge, chateau neuf du pagiscrétion

Prix 76€ par per- Pour 100 pers et + salle offel



