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LE PARTENAIRE

DE VOTRE

RECEPTION 
SIEGE SOCIAL

2 rue Lebon

ZA Lavoisier

77220 Presles en Brie

Contact :

06 62 36 14 12 (Mr Hubert)
06 14 15 10 48 (Mr Baijot)

01 64 06 49 22

Eclipsereceptions@yahoo.fr
BUFFET D’ANTAN 

CHARCUTERIE

· Rosette, salami

· Saucisson a l’ail

· Andouille

· Jambon de pays

VIANDE FROIDE

· Rôti de bœuf

· Poulet

SALADES

· Taboulé

· Salade piémontaise

· Salade macédoine surimi

FROMAGE

· Brie et sa salade verte

DESSERTS

· Tartes : pêches ou abricots
Livraison incluse
Option vin Ventoux rouge ou rosé : 4€ la bouteille
Option service : 18€ HT/pers/heure sans minimum 
Prix : 20€ TTC / personne
BUFFET CONVIVIAL
ENTREE

· Terrine de poisson

· Pâté en croûte

· Jambon de Bayonne
VIANDE FROIDE

· Rôti de bœuf

· Jambon a l’os
SALADES

· Taboulé

· Salade piémontaise

· Salade de pâtes au jambon
FROMAGE

· Brie et sa salade verte

DESSERTS

· Tartes : pêches ou abricots
VAISSELLE

· 3 assiettes, 2 verres, fourchettes, couteau, cuiller / personne

Livraison incluse
Option vin Ventoux rouge ou rosé : 4€ la bouteille
Option service : 18€ HT/pers/heure sans minimum 
Prix : 30€ TTC / personne
BUFFET  CLASSIQUE
ENTREE

· Pain surprise

· Terrine de canard

· Chiffonnade de parme

VIANDE FROIDE

· Poulet rôti

· Rosbeef
SALADES

· Taboulé

· Salade piémontaise
FROMAGE

· Plateau fromages
DESSERTS

· Assortiments tartelettes

VAISSELLE

· 3 assiettes, 2 verres, fourchette, couteau, cuiller / personne

Livraison incluse

Option vin Ventoux rouge ou rosé : 4€ la bouteille
Option service : 18€ HT/pers/heure sans minimum 
Prix : 33€ TTC / personne
BUFFET  CAMPAGNARD
ENTREE

· Pain surprise

· Canapés variés

· Saumon Bellevue

· Terrine de campagne

VIANDE FROIDE

· Rôti de veau farci
SALADES

· Taboulé

· Salade coleslaw
FROMAGE

· Plateau fromages
DESSERTS

· Framboisier

VAISSELLE

· 3 assiettes, 2 verres, fourchette, couteau, cuiller / personne

Livraison incluse

Option vin Ventoux rouge ou rosé : 4€ la bouteille
Option service : 18€ HT/pers/heure sans minimum 
Prix : 38€ TTC / personne
BUFFET PRESTIGE
ENTREE

· Fois gras de canard

· Plateau de saumon fumé

· Jambon de Bayonne
VIANDE FROIDE

· Contre filet

· Gigot d’agneau aux herbes
SALADES

· Salade épinard avocat crevette
· Salade boréale
· Salade de pâtes au jambon
FROMAGE

· Brie et sa salade verte

DESSERTS

· Tartes : pêches ou abricots ou opéra 

VAISSELLE

· 3 assiettes, 2 verres, fourchette, couteau, cuiller / personne

Livraison incluse
Option vin Ventoux rouge ou rosé : 4€ la bouteille
Option service : 18€ HT/pers/heure sans minimum 
Prix : 40€ TTC / personne
BUFFET  LE COMPLET
ENTREE

· Pain surprise

· Crostinis variés

· Tomate mozzarella
· Filet de rouget en escabèche
· Légumes marinés

VIANDE FROIDE

· Charcuterie italienne

· Gigot 
SALADES

· Salade de riz a l’espagnol

· Salade borneo 
FROMAGE

· Plateau fromages
DESSERTS

· Charlottes aux fruits
VAISSELLE

· 3 assiettes, 2 verres, fourchette, couteau, cuiller / personne

Livraison incluse

Option vin Ventoux rouge ou rosé : 4€ la bouteille
Option service : 18€ HT/pers/heure sans minimum 
Prix : 46€ TTC / personne
BUFFET  LE COMPLET

APERITIF

· Pain surprise charcuterie

· Canapés variés
ENTREE
· Salade camarguaise (riz, mais, surimi râpé, carottes râpées)
· Salade fraîcheur (haricots verts, pommes de terre, croûtons, lardons, tomates cerise) 
· Charcuteries maison (terrine)
PLAT CHAUD
· Jambon en croûte sauce madère 
· Gratin dauphinois 
FROMAGE

· Plateau fromages
DESSERTS

· Plaisir du fruit (mousse vanille, fruits caramélisés)  
VAISSELLE

· 3 assiettes, 2 verres, fourchette, couteau, cuiller / personne

Livraison incluse

Option vin Ventoux rouge ou rosé : 4€ la bouteille
Option service : 18€ HT/pers/heure sans minimum 
Prix : 46€ TTC / personne
BUFFET  LE PRESTIGE

((
Éclat de rouget et Saint Jacques en terrine

Méli-mélo de légumes à la sauce pistou

Saumon farci au sandre

Marinade de poissons de mer à l’aneth

Rosace de melon et pastèque 

Plateau de charcuterie

Chaud froid de volaille

((
Fromages affinés et sa rosée du jardin

((
Buffet Dessert 

Vacherin

Fraisier

Mini crèmes brûlées

Petits fours frais

Verrine île flottante et mousse

Tartes de saisons

Crêpes animations (sucre, Confiture, chocolat)

((
Boissons à discrétion durant le repas

Vins, softs et eaux minérales

Café

Prestations comprises dans ce buffet  :


( Le service des Maîtres d’hôtels pendant la durée du repas (heures supplémentaires, consulter notre service commercial).


( Le matériel (vaisselle, verrine, nappage, office)

Prix : 62€ TTC / personne
