Chere Mademoiselle, Cher Monsieur,

Nous vous remercions pour votre demande et avguiaigr de vous soumettre une
proposition de menu concernant le diner de magagevous souhaitez organiser au
restaurant du Golf de la Grande Bastide couran®200

FLEXIBILITE DISPONIBILITE PROFESSIONNALISME

Horaire de fin de soirée Des relations L’organisation d’'un
possible jusqu’a 4h du commerciales rapides déjeuner dégustation de
matin par email vos plats et vins

Menu composable au Le jour du mariage, Une palette de services
travers des suggestions une équipe de annexes fournie par nos
des deux formules selon | restauration dédiée a prestataires extérieurs
votre souhait uneseuleprestation, la (feux d’artifices,

Mise en place suivant votre animation musicale,...)
votre convenance L’accés au golf, en Une des plus belles

Facilité de voiturette, pour vos chambres du Chateau de
stationnement photos de couple la Begude*** (5 mn)

Boissons non offerte pour votre nuit de
alcoolisées et vin a noces
volonté jusqu’a la fin du

repas

Nous nous engageons a accorder a votre diner de rizaye I'attention, le soin et
tout le professionnalisme de nos équipes a un cagdns surprise. A la lecture de
ce document, vous pourrez établir votre budget.

RESTAURANT DU GOLF DE LA GRANDE BASTIDE
Sarl Le Trou Gourmand
761 Chemin des Picholines — 06740 CHATEAUNEUF
Tél. : (33) 04.93.77.70.09 — Mail : restoggb@orafige
grandebastide@opengolfclub.com




APERITIF

Servi en terrasse face au golf
Kir vin blanc aux trois cremes
(ligueurs de cassis, mdre et framboise)
et
Cocktails alcoolisés de votre choix *

Jus de fruits, sodas divers, eau minérale

Canapés variés

une dizaine de piéces par personne
Olives du Pays

* Liste des alcools servis au bar du Golf de la
Grande Bastide, sauf Champagne

BOISSONS AU COURS DU REPAS

Pour les deux menus

Cotes de Provence*
Rouge, rosé, blanc
: : Eau minérale
Les boissons sont servies Café a la fin du repas

volonté a I'apéritif et

* A H _ z .
pendant le repas Chéateau Minuty — Cuvée du Bailly

Autres vins avec sunblémi

RESTAURANT DU GOLF DE LA GRANDE BASTIDE
Sarl Le Trou Gourmand
761 Chemin des Picholines — 06740 CHATEAUNEUF
Tél. : (33) 04.93.77.70.09 — Mail : restoggb@orafige
grandebastide@opengolfclub.com




Menu N°1
110 € par personne T.T.C

Salade de canard confit et sa vinaigrette de WeXgres »
ou
Terrine de foie gras et sa ronde de fruits confits
ou
Nems de saumon fumé aux petits légumes, vinaigépttete
ou

Fraicheur provencale
(Fleur de courgette farcie, caviar d’auberginert®au chévre)

Granité a votre convenance

Piece de boeuf aux Cepes
ou
Carré d’agneau en crolte de thym, croustade de psndmterre
ou
Duo de canards aux épices
ou
Médaillon de veau, ronde de Iégumes, sauce auxlesori

Sélection de fromages

Piéce montée en choux ou entremet américain
(Personnalisation de votre piéce montée selon vioématique)




Menu N°2

135 € par personne T.T.C

Petit boursin de saumon mariné, a la fleur de icasil
ou
Terrine de lapin au romarin
ou
Mousseline de rascasse au coulis de crustacés
ou
Salade gourmande au foie gras

Filet de rouget poélé, polenta aux éclats d’olives
ou
Eventail de volaille aux écrevisses
ou
Médaillon de lotte, creme de crustacés
ou
Filet de dorade sur son lit de légumes en parfuilbaddic

Granité a votre convenance

Médaillon de beeuf, jus de Porto
ou
Selle d’agneau a la Nigoise, tian de légumes am thy
ou
Magret de canard au citron
ou
Feuilleté de pigeon, blette aux pignons

Sélection de fromages

Piéce montée en choux ou entremet américain
(Personnalisation de votre pieéce montée selon vioématique)

INFQRMATIONS [HRRATIQUES




Ces repas sont proposés aux tarifs indiqués et rmmment I'apéritif, les amuse-bouches, le

vin a volonté pendant le repas, I'eau minéralatem $ur tables, la piece montée et le café. Les
plats composant les menus sont proposeés a titndidétion et nous sommes ouverts a toute
discussion a ce sujet.

Nous définirons ensemble les vins en accord a yogeu. Nous pouvons vous proposer des
vins de régions viticoles différentes dans le caliréorfait ou avec supplément.

&§ Notre champagne : Laurent Perrier Cuvée Delamo#8 &,-ou Laurent Perrier a 65 €,- la
&Q bouteille. Si vous préférez apporter votre champagmus vous facturerons un droit de
bouchon de 7 €,- par bouteille pour le service.

Pour les enfants, nous vous proposons deux formapesitif et boissons comprises :

&S - le menu classique avec saumon mariné, volailleer@essert comme les grands
a 35 €,- par enfant,

- le menu demi-portion (3 plats) a 55 €.

La mise en place des tables se fera en tablesgatal@ personnes avec la possibilité d’'une
% & table d’honneur ovale de 12 personnes et de cinlgesale 10 personnes. Les nappages du
Q¥ cocktail et des tables du diner seront blancs.
L’apéritif aura lieu sur la terrasse du restauants’il ne fait pas beau, au bar.

Nous accueillons les mariages entre 60 et 150 preso Si vous accueillez moins d’invités,
nous facturerons un minimum de 60 adultes.

Concernant les boissons aprés le repas (ou aitigéur les alcools), nous pouvons vous
proposer la mise en place d’'un buffet avec lestatiess suivantes :
&¢. Eau minérale et sodas en litre de votre choix, ceans votre forfait,
552;\\0 6\“6 - Alcools tels que whisky, gin etc. de marque cowgant prix de 50 €,- la bouteille (75 cl).
® Qoé’ Grand miroir de fruits éminceés a 60 €,- le miroir.
Mignardises sur plateau environ 50 piéces, troidesdtruffes au chocolat maison,
tartelettes aux fruits de saison, gateau Opér@)&-8e plateau.

Nous nous permettons de vous conseiller, pour miation, la société PRO MUSIQUE
ANIMATION. Vous pouvez contacter Pascal SERRI aww.promusigue-animation.fr
Tel :04.92.92.29.43 - Fax : 04.92.28.05.28 - Em@ibcal@promusique-animation.fr

Nous vous facturerons un supplément de 70 €,-h@are et par serveur au dela de 1 heure du
matin, sur une base minimum de 2 serveurs. La dailea étre libérée a 4 heures du matin.



HEBERGEMENT

Nous avons le plaisir d'offrir aux jeunes mariésipleur nuit de noces une des plus belles
chambres du Chateau de la Bégude ainsi que ledégtiiner.

Hétel de charme 3* avec piscine situé a 5km derbn@e Bastide.Nous vous invitons a les
contacter pour vos éventuelles réservations.

HOTEL CHATEAU DE LA BEGUDE
Golf Opio Valbonne — Route de Roquefort les PIeRO-FRANCE

Tel : +33 (0)4 93 12 37 00 x F&33 (0)4 93 12 37 13
begude @opengolfclub.cemww.opengolfclub.com/begude

Nous espérons que cette proposition retiendra taite attention. Si vous le désirez, nous
pouvons poser une courte option (maximum deux sewpisur la date désirée. La
prestation deviendra ferme et définitive a la réioepde votre acompte équivalent a 30% de
la facture finale estimée et du contrat de résemafavec conditions générales de vente)
signé.

Nous nous tenons a votre entiere disposition pouidite du site ou pour tout complément
d’'information. Dans I'attente d’avoir le plaisir d@us accueillir prochainement, nous vous
prions d’agréer, Chére Mademoiselle, Cher Monsiexpression de nos salutations les
meilleures.

Patrick PUISSET
Gérant
Restaurant du Golf de la Grande Bastide



