Pievie & Vacances
Les nives de Cannes Mandelieu
&t
Le Restawrant le Riviera




La Foumule Robinsen cemprend:
*La Location de la salle de restaurant
*Le menu Plaisiv

*Lapénitif avec canapés
(Salle et sewvice Campris jusqu’a 3k du matin)

T 2

La Chambre nuptiale avec champagne sexa effeite aux jeunes
207, de wéduction sur les chambies pour vos invités

Passibilité d’ avivée des maxiés owt&wmgneenﬁateau(auec
- supplément) i

Décaration de vatre salle
Envie d’un maviage d’exception...Paul et son équipe de Décas
falies sant & votre dispasitien peur personnaliser vatre lieu
Cantact 06 63 05 50 31 eu par mail: decosfolies@hotmail.com



Mariage... Le Forfait Robinsen a S5O ewros
Upénitifs et amuses bouches
Hin fagon champenncise

3 canapés froids tradition[] canapé prestige
1 bandenilla |l mini taxtelette

Le menu Plaisiv :

Baissen > vin AOC par pensenne, > eau minérale , café

Une entrée au choix

Pissaladiere aux langoustines 1éties, Mesclun Provencal
Tewtine de faie gras a la fleur de sel et poivse de séchouan et Magret Fumé
Farandale de sabilés salés, au paunesan, a la tomate basilic et fleur de sel, au caviar de
coungettes et poivwans maxinés et chewre figue neic
Lassiette provencale (Peigret de savdine a la sauge, oaﬁ&apa/mzwa/z campatée de

tomates lasilic et lamelles de St Jacques mavinées, envollini de langoustines et tomate
damewr aux sésames aiali de sale froid

Un Plat au cheix

Selle d'agneau farcie a ba Matignon de bégumes, petits fargis nicois et diagée d’ail doux
Neaisette de filet de beeuf 1itie a ba vienncise de pavmesan et clive veite, ciépinette de
paleron aux axtichauts, pomme amandine
Das de bar grillé aux supions et pewsil plat, Pavmentien aux elives, temates cenfites
Due. de filet de scle et flétan sauce iodée aux huitres, pithiviers de légumes nigois

Les Fromages au choix

Millefeuille de brousse de brebis o la tapenade d'elive verte
Ou
En Dessent :

La Piece mantée pexsonnalisée




