Exemple de prestation traiteur à modifier sans modération !!!

Cocktail Tentation et

son Animation Grand Large

6 PIECES PAR PERSONNE

Le panier du Jardinier

Et ses sauces d’accompagnement

Pain surprise Nordique

Saumon Fumé au Mascarpone

Crème de Raifort aux Œufs de Truite

Canapés séduction

Tartare de Saint Jacques au Citron Vert

Cake d’Autruche à la Pêche

Croquant de Chou Vert aux Deux Saumons

Poire de Chine à la Fourme d’Ambert

Crostinis de Chèvre à la Tomate Confite et Pistou

Langoustine et Artichaut à l’Huile de Truffe

Cake de Sole au Piment d’Espelette

Galette de Blé Noir aux Œufs de Truite et Concombre

Petit Pain d’Epices de Foie Gras au Poivre de Séchouan et Chutney de Mangue

Pics Bois

Saumon Fumé et Citron Confit

Jambon Serano aux Fruits Secs

Légumes Confits et Mozzarelle aux Basilic

Navette Océane

Rémoulade de Crabe

Thon aux Aromates

Croustade

Tapenade de Poivrons Doux

Fricassée de Champignons

Guacamole et Crevettes

Animation Grand Large…

Délice de la Mer

Blanc Manger aux Ecrevisses et Oignons Confits

Tulipe de Saumon à l’Emulsion de Chèvre

Repas

Entrée Froide

(1 au choix)

Salade Folle aux saveurs Périgourdines

Carpaccio de Canard aux Agrumes et sa Tuile au Parmesan

Millefeuille de Courgettes et Poivrons à la Menthe

Chiffonnade de Serano et son Mixed Grill de Légumes

Plat Chaud

(1 au choix)

Fondant de Pintadeau à la Normande

Rapé de Pomme de Terre et son Fagot d’Haricots verts au lien Végétal

***

Suprême de Volaille aux Cèpes

Gratin Dauphinois à la Crème Fraîche et ses Pois gourmands au Beurre Frais

***

Lèches de Gigot d’Agneau au Thym Frais

Ecrasé de Pomme de Terre à l’Huile d’Olive et sa Duxelles de Champignon

***

Baronnet de Caille façonTatin

Riz Pilaf et sa Brochette de Légumes Confits

L’assiette Du Fromager

Brie de Meaux et son Bouquet Vert aux Pignons Grillés

Le Dessert Des Mariés


 Cascade d’Entremets 


Sur Socle Décoré et Fontaine Lumineuse

Café et P’tits Moelleux

Petits pains individuels

Liste des entremets

(2 au choix)

CAPUCINE AUX DEUX CHOCOLATS

Mariage de Mousses au Chocolat Blanc et Chocolat Amer / Génoise au Chocolat et Ganache Chocolat

MEGEVE

Génoise Chocolat Punchée au Rhum / Mousse Chocolat / Décor Poudre de Cacao Amer

CRAQUANT MARRON COGNAC

Craquelin Amande et Noisette / Mousse Marron / Nappage Blond

DACQUOISE FRAMBOISES

Biscuit Amande et Noisette / Mousse Chocolat Blanc et Framboises

CHOCOLAT AMER

Biscuit Moelleux / Chocolat Amer / Décor Copeaux de Chocolat

ECLIPSE NORMANDE

Biscuit Sacher / Crémeux Vanille / Pommes poêlées / Crème légère Caramel

CROUSTILLANT CHOCOLAT

Génoise Blanche / Pailletine Chocolat / Mousse et Velours Chocolat

CHARLOTTE AUX POIRES

CHARLOTTE AUX FRUITS ROUGES

FRAMBOISIER

DUO DE POIRES ET CARAMEL

FEUILLANTINE AU CHOCOLAT

