iner.
servi a table

Menu Prestige

Sugwestion du menchangegnten ool dey vatsony™ 3 definr avee le Chef

Une Entrée au Choix
Hors d'ceuvres (F = froid & C = chaud)
Trio de foie gras de canard : en terrine mi- cuit maison, en boule
abricot pistache sur laguelle on disposera en équilibre une mouillette de
foie gras sur pain d'épices et poire tandoori - brioche chaude maisan -
panlsi' de salade au concombre & frults rouges frais multiples - douillon
AU pnrnmes rnini F

al_ dans une
uté +:I oaelue & ratatouille miniature=C
(= garm de ses billes vertes

- Matignon de Iégumes grillées - sauce
Hdinna!e & tulle dE parmaan géante =E

£ ; . Bg Sur 5a purée de caroties et
ux gaba-,ran pamplemul.tsse, jus au thym et tulle géante de

3 g i 185 &N Crépe aux petits légumes,
pagnéa de 53 sau:e safran au dés de tomates & paprika = C
d perges (Option avec supplément
sur demande car nous whilisons un homard de
IIIII J garni dans la queus de salade composée de
:4‘ pommes et petits dés de tomates & huile d'agrumes aux

AT Uﬁ P.’ar Chaud au Choix

sarvie dans sa cassolette conigue
airei: séparément notre fameux gratin de pommes de terre crémeux

i ‘agrémenté d'une brochette de légumes du Maraicher tournés et glacés
| Tous les autres plats chauds disposeront de la garniture détaillée
u pi'u.'r bas*..

anry IV dans son bol téte de lion
ur de filet de hmuF
1] imes de caille aux raising frais de smyrna
s tﬂ.l'.tsuﬂb ! Iﬁﬁv‘e:s de mm'e - aucun os ni cartiflage)
o = ‘."l! I| F 1 -5 ‘ J
nard en crumhle escalopé sauce miel et orange /
:me uuuuﬁ?de cépes 5| vous préférez un accord autre gue

deau sauce au cidre et aux pommes
8 aux morilles

pochée au vin épicd, gratin crémeux de pommes da
¥ " atamq&taﬂenphrsalls (autres sur demande)

DoMaINE DE FRAGAN 2 Rouls de Grosmuvie 78950 Gambais



it § | Menu Prestige

EROMAGES & table

Grosse prafiterole de chévre chaud et son mesclun de salade aux
échalotes; noik et croltons
Ou

Triloale Normande et son bouquet aux fleurs comestibles
{Livarotiou Pont I'Evigue / Camembert lalt cru / Cameau ou Cados)

Ey — ,ﬂmﬁﬂm

fchawlgm' servi & table*)

& tiramisu ot son biscuit au chocalat, fraisier mousseline
tache 4 coulls de frults rouges, notre entremet chocolat au pralin
uant & n.ile aux amand wm'mn

' 5}?" verre design, glace vanille, cloche
e m.f a tabie*) prémmmfm




- Cassolette de ns de veau braises aux topinambours porsillés

-]
Bu

Gratinée de la mer sa_u@.ﬂ}eppplse - petlt croissant feuilleteé
- 'u'erriiig de tartare de sauman aux ceufs roses et guacamole
» Gitegu de tomates sux crevettes Thai ot sa crémae [égong

2 Huftres fines de Clair par convive en ateller ou au chok ! 1 Wok de

pétofngles flambées 3 sauce thai qui serant servies dans un verme |
avec des petils idgum &u parmesan frais

« 1 brl:&ﬂcttu: Qariie da s gse g saumon & la badiane

= 1 mouiliette de jam




