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(34 euros)

Terrine de Foie Gras de Canard « Maison »
Compotée d’oignons, Artichaut a I’huile de Noisette,
Toast chaud
Ou
Soupiére de Poisson de Méditerranée
En Bouillabaisse
(Rouget, Saumon, Dorade...)

FOROITO

Dos de gros Pageot cuit a I’'Huile d’Olive,
Sauté d’Avocat Aux Epices,
Garniture de Saison
Ou
Cassolette de Grenouilles
Ou
Filet d’Agneau en Crotte,

Jus Brun au romarin,

Pomme Bouchon & la Rapée de Morille,
Légumes du Marché

FORCEETD
Fromage Blanc de nos Campagnes
A la Créme Fraiche
Ou
Demi Saint Marcellin

FOROITO

Dessert a Définir




