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(41 euros)

Cassolette de Ris de Veau et queues d’ Ecrevisses
Sur un Lit d’Epinard
Ou
Filet de Rouget réti a ’'Huile d’Olive et Foie Gras Chaud,
Sauce & la Lie de Vin, Quelques feuilles de Chéne

FOROGITO

Cassolette de Grenouilles Persillées
Ou
Le Filet de Bar Poélé Sur la peau
A I'Huile d’Olive vanillée,
Matignon Provengcal au Basilic

FOROGIT

Médaillon de Veau au lard Croustillant
Et Echalote Confite
Pommes pailles et légumes fanes du moment
Ou
Eventail de magret de Canard et Escalope de Foie Gras Chaude,
Poire Pochée au Vin Rouge,
Sauce Légére en Aigre Doux
Légumes retour du marché
FORCETD

Fromage Blanc de nos Campagnes
A la Créme Fraiche
Ou
Demi Saint Marcellin

FORGITO

Dessert a Définir




